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CARPACCIO CON BURRATA 13.9€

Bresaola, Pomodorini, Burrata
Carpaccio of bresaola, rocket, tomatoes, Burrata cheese
Bresaola-Carpaccio, Rucola, Tomaten, Burrata-Kdse

INSALATONE MISTO 12.9€

Verdure di stagione, tonno, gamberetti, mozzarella
Seasonal vegetables, tuna, shrimps, mozzarella
Gemischter Salat mit saisonalem Gemdtise, Thunfisch,

Garnelen und Mozzarella

CAPRESE 11.9€

Mozzarella di bufala dop, pomodoro
Buffalo mozzarella, tomatoes
Bliffelmozzarella, tomaten

PROSCIUTTO E MELONE 12.9€

Prosciutto crudo di Parma, melone

Parma ham, melon
Parmaschinken, Honigmelone.

INSALATONE VEGETARIANO 9.90€

Verdure di stagione miste
Seasonal vegetables
Gemischter Salat mit saisonalem Gemlise
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FARINATA CLASSICA

Classic farinata
Typischer Kichererbsen-Fladen

MUSCOLI ALLA MARINARA

Cozze alla marinara

Mussels
Miesmuscheln nach Seemanns Art
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IL PIi) APPREZZATO
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ACCIUGHE RIPIENE* 6.9€ 10.9€
Acciughe locali ripiene e fritte
Stuffed and fried anchovies
Sardellen gefuellt, paniert und frittiert
MUSCOLI RIPIENI* 8.9€ 12.9€

Cozze ripiene (mortadella, cozze, formaggio)
pomodoro, cotte in umido

Stuffed mussels cooked in tomato sauce
Gefuellte Miesmuscheln in Tomantensosse gegart
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VENDUTO

SPAGHETTI Al MUSCOLI*

Spaghetti con cozze e pomodorini
Spaghetti with mussels and cherry tomatoes
Spaghetti mit muscheln und kirschtomaten

TROFIE AL PESTO 14.9€

Trofie with pesto
Tofie mit pesto

PANSOTI LIGURI AL SUGO DI NOCI

Ligurian pansoti with walnut sauce
Ligurische Pansoti mit Walnusssauce

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 12.9€
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FRITTURA MISTA* 18.9€

Mixed fried fish
Frittierter gemischtes meeresfisch

POLPO ALLA LIGURE* 18.9€

Polpo, patate, olive liguri
Octopus, potatoes, Ligurian olives
Oktopus, Kartoffeln, Ligurische Oliven

TAGLIATA DI TONNO 200g in crosta di sesamo* 22.0€

Sliced tuna with rocket and cherry tomatoes

Thunfischscheiben mit rucola und kirschtomaten

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 12.9€

Eggplant Parmesan
Ueberbackener Kaese-Tomaten-Auberginenauflauf

INSALATA DI MARE* 17.9€

Sea salad
Meeresfriichtesalat

Gl

PATATINE FRITTE 4.9€ VERDURE 5.5€
French fries AL FORNO
Pommes frittes Baked vegetables

Ofengemuese
CROCCHETTE DI 4.9€
PATATE VERDURE 5.5€
Potato croquettes PASTELLATE
Kartoffelkroketten Fried vegetables in batter

Gemlisew mit Backteig
ummantelt und frittiert

INSALATINA MISTA 4«
Mixed seasonal salad
Gemischter, saisonaler Salat
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VENDUTA
MAMMAMIA 12.9€
Pomodoro bio, mozzarella fior di latte, “specialita” mix di salsiccia
piccante e formaggio, Parmigiano Reggiano 24 mesi

Tomatoes bio, mozzarella, our special mix of spicy

sausage and cheese, parmesan cheese

Bio-Tomaten, Mozzarella, unsere spezielle Hausmischung aus wiirzig-

em Bratwurstbrdat und Kdase, 24-monatelang gereifter Parmesan

* lA *
MIGLIORE

FOLLIA* 17.9€

Pomodoro bio, mozzarella di bufala, pomodorini gialli,
funghi porcini, gamberi, lardo di Colonnata

Tomatoes bio, buffalo mozzarella, yellow cherry
tomatoes, porcini mushrooms, shrimp, colonnata lard
Bio-Tomaten, Bliffel-Mozzarella, gelbe Kirschtomaten,
Steinpilze, Garnelen, zart- weiBer Speck aus Colonnata

PALMARIA 14.9€

pomodoro bio, mozzarella fior di latte, stracciatella,
filetti di acciughe Cetara, capperi

Tomatoes bio, mozzarella, stracciatella cheese,
anchovies, capers

Bio-Tomaten, Mozzarella, Sardellen,

Stracciatella- Kdse, Kapern

BUFALINA 12.9€

Pomodoro bio, mozzarella di bufala, basilico
Tomatoes bio, Buffalo mozzarella, basil leaves
Bio-tomaten, Bliffel-mozzarella, basilikum

IMPERIALE 15.9€

Pomodoro Bio, prosciutto crudo di Parma, Burrata ‘|
Tomatoes bio, Parma ham, Burrata cheese
Bio-tomaten, Parmaschinken, Burrata-Kdase




DIAVOLA 11.9€

Pomodoro bio, mozzarella fior di latte, salame piccante

Tomatoes bio, mozzarella, spicy salami
Bio-Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami

CAPRICCIOSA 13.9€

Pomodoro bio, mozzarella fior di latte, prosciutto
cotto, funghi, carciofi, olive taggiasche
Tomatoes bio, mozzarella, cooked ham,
mushrooms, artichokes, taggiasche olives
Bio-Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken,
Artischocken, Taggiasca- Oliven

PARMA 13.9€

Pomodoro bio, mozzarella fior di latte, prosciutto
crudo di Parma, rucola, Parmigiano Reggiano 24 mesi
Tomatoes bio, mozzarella, parma ham, rocket,
parmesan cheese

Bio-Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola,

24-monatelang gereifter Parmesan

MARGHERITA 10.9€

Pomodoro bio, mozzarella fior di latte, basilico
Tomatoes bio, mozzarella, basil leaves
Bio-Tomaten, Mozzarella, Basilikum

TOSCANA 12.9€

Pomodoro bio, mozzarella, verdure grigliate
Tomatoes bio, mozzarella, grilled vegetables
Bio-Tomaten, Mozzarella, gegrilltes gemuse

LE BIANCHE
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‘IMPOSSIBILE:

RESITERE :

LE TRE BORGATE* 15.9€

Mozzarella fiordilatte, pomodorini, stracciatella, acciughe, capperi,

muscoli (cozze), prezzemolo, polpo, olive taggiasche
Mozzarella, cherry tomatoes, stracciatella cheese, anchovies,
capers, musseles, parsley, octopus, taggiasche olives
Mozzarella, Kirschtomaten, Stracciatella-Kése, Sardellen,

Kapern, Miesmuscheln, Petersilie, Oktopus, Taggiasca Oliven




RECCO 12.9€

Mozzarella fior di latte, Prosciutto cotto, stracchino
Mozzarella, cooked ham, stracchino cheese
Mozzarella, gekochter schinken, stracchino-Kdse

LIGURE 12.9€

Mozzarella fior di latte, gamberetti, pomodorini,
pesto ligure D.O.P.

Mozzarella, shrimp, cherry tomatoes, Ligurian pesto
Mozzarella, Garnelen, confierte Tomaten, ligurisches
Pesto D.O.P.

SORRENTINA 12.9€

Mozzarella di bufala, pomodorini, salsa di basilico
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, basil sauce
Biiffel-Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum-SoBe

4 FORMAGGI 11.9€

Mozzarella fior di latte, Gorgonzola D.O.P,,

stracchino D.O.P,, Parmigiano Reggiano 24 mesi
Mozzarella, gorgonzola, stracchino, parmesan cheese
Mozzarella, Gorgonzola D.O.P, Stracchino- Kdse D.O.P, 2
4-monatelang gereifter Parmesan

TARTUDELLA 17.9€

Mozzarella, mortadella, burrata, granella di nocciole al tartufo
Mortadella, burrata, chopped hazeluts with truffle
Mozzarella, mortadella, burrata, gehackte haseknussemit truffel

EMILIANA 13.9€

Mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, zucchine grigliate,
stracciatella e origano

Fiordilatte mozzarella, cooked ham, grilled zucchini, stracciatella
cheese and oregano

Mozzarella, Kochschinken, gegrillte Zucchini, Stracciatella-Kése und
Oregano

VALTELLINESE 13.9€

Mozzarella fiordilatte, Pomodorini, Bresaola, Rucola, Parmigiano
Reggiano 24 mesi.

Mozzarella, cherry tomatoes, bresaola, rocket, parmesan cheese.
Mozzarella, kirschtomaten, bresaola, rucola, 24-monatelang gereifter
Parmesan.
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SEGUICI E TAGGACI NELLE
TUE STORIES!

ALLERGENS
ALLERGENE

If you suffer from food allergy please consult our
staff on ingredients.

Wenn Sie von Lebensmittelallergie betroffen sind und
mebhr lber die Zutaten der verschiedenen Gerichte :
wissen méchte, dann wenden Sie sich bitte an unser
Personal. Gerne geben wir lhnen Auskunft.
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FACCI PRENDERE
IL VOLO CON UNA
TUA RECENSIONE

*The product may be made
from frozen/raw frozen
ingredients.

*Das Produkt konnte aus
gefrorenem/tiefgefrorenem
Rohmaterial hergestellt sein.



